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Antipasti / 
Przystawki / 
Appetizers

BRUSCHETTA 35 ZŁ
Grzanki z pomidorami / czosnek / oliwa / bazylia – 300 g
Toasted bread with tomatoes / garlic / olive oil / basil – 300 g

CROSTINI TOSCANI MIX 48 ZŁ
Pasta truflowa z suszonymi pomidorami / ser gorgonzola 
i konfitura gruszkowa / ser taleggio i speck / pesto bazyliowe, 
ricotta i łosoś – 400 g
Truffle paste with sun-dried tomatoes / gorgonzola with pear 
confiture / taleggio and speck / basil pesto, ricotta and salmon – 400 g

PROSCIUTTO E MELONE 55 ZŁ
Włoski melon / Prosciutto di San Daniele DOP – 350 g
Italian melon / Prosciutto di San Daniele DOP – 350 g

BURRATA 45 ZŁ
Burrata / parmezan / pomidory / rukola / bazylia – 400 g
Burrata / parmesan / tomatoes / arugula / basil – 400 g

CARPACCIO DI BRESAOLA 52 ZŁ
Plastry suszonej wołowiny / oliwa z oliwek / parmezan / rukola / 
cytryna / pieczywo – 80 g
Slices of cured beef / olive oil / parmesan / arugula / lemon / 
bread – 80 g

TARTARE DI FILETTO DI MANZO 55 ZŁ
Tatar z polędwicy wołowej / ogórek kiszony / cebula szalotka / jajko / 
marynowane borowiki / musztarda z gorczycą / pieczywo – 300 g
Beef tenderloin tartare / pickled cucumber / onion shallot / egg / 
pickled porcini / mustard with mustard seeds / bread – 300 g

TAGLIERE DOLCE VITA
DLA 2 OSÓB – 85 ZŁ / 450 G
DLA 4 OSÓB – 140 ZŁ / 950 G
Deska wyselekcjonowanych włoskich wędlin i serów, serwowana 
z włoskimi antipasti i pieczywem
A board of selected Italian cold cuts and cheeses, served with 
Italian antipasti and bread

Wszystkie nasze dania 
przygotowywane
są na bieżąco.

Średni czas oczekiwania na 
zamówienie wynosi 
od 20 do 40 minut.

Do rachunku dla grup od 
6 osób doliczany jest 
serwis w wysokości 10%.

Nie dzielimy rachunków. 
Lista alergenów dostępna 
jest u obsługi.

All our dishes are 
prepared to order.

The average waiting time for 
your order is 20–40 minutes.

A 10% service charge 
is added for groups 
from 6 people.

We do not split bills. 
A list of allergens is 
available from the staff.



Pasta / Makarony

SPAGHETTI AL POMODORO 40 ZŁ
Sos pomidorowy / czosnek / parmezan / bazylia / 
pomidorki cherry – 300 g
Tomato sauce / garlic / parmesan / basil / cherry tomatoes – 300 g

SPAGHETTI AGLIO OLIO E PEPERONCINO 42 ZŁ
Oliwa extra virgin / czosnek / chili / natka pietruszki – 300 g
Extra virgin olive oil / garlic / chili / parsley – 300 g

PACCHERI ALL’ARRABBIATA 45 ZŁ
Sos pomidorowy / chili / czosnek / natka pietruszki / parmezan – 330 g
Tomato sauce / chili / garlic / parsley / parmesan – 330 g

TAGLIATELLE ALLA BOLOGNESE 48 ZŁ
Tradycyjne ragu / parmezan – 450 g
Traditional ragù / parmesan – 450 g

PACCHERI ALLA CARBONARA 58 ZŁ
Guanciale / żółtko / ser pecorino – 400 g
Guanciale / egg yolk / pecorino cheese – 400 g

PAPPARDELLE ALLA CALABRESE 48 ZŁ
Pikantna kalabryjska kiełbasa ’Nduja / ser pecorino – 400 g
Spicy Calabrian ’Nduja sausage / pecorino cheese – 400 g

LASAGNE ALLA BOLOGNESE 62 ZŁ
Makaron lasagne / tradycyjne ragu / sos beszamelowy – 350 g
Lasagna pasta / traditional ragù / béchamel – 350 g

TAGLIATELLE CON POLLO 
E FUNGHI PORCINI 58 ZŁ
Kurczak / borowiki / sos śmietanowy / parmezan /– 400 g
Chicken / porcini / cream sauce / parmesan – 400 g

SPAGHETTI PRIMAVERA 55 ZŁ
Pesto bazyliowe / szparagi / groszek cukrowy / parmezan – 350 g
Basil pesto / asparagus / sugar snap peas / parmesan – 350 g

PAPPARDELLE AI FINFERLI 55 ZŁ
Kurki / masło / czosnek / pietruszka / szalotka / parmezan – 350 g
Chanterelles / butter / garlic / parsley / shallot / parmesan – 350 g

Zuppe / Zupy / Soups

Instalate / Sałatki / Salads

INSALATA CAPRESE 45 ZŁ
Mozzarella di bufala campana DOP / pomidory / rukola / bazylia / 
oliwa z oliwek / krem balsamiczny – 350 g
Mozzarella di bufala campana DOP / tomatoes / arugula / basil / 
olive oil / balsamic glaze – 350 g

FORMAGGELLA DI CAPRA 65 ZŁ
Zapiekany kozi ser / gruszka / winogrona / rukola / 
orzechy włoskie / miód – 300 g
Baked goat cheese / pear / grapes / arugula / 
walnuts / honey – 300 g

CARPACCIO DI AVOCADO 53 ZŁ
Awokado / pomidory cherry / czerwona cebula / rukola / 
pistacje / parmezan / sos miodowo-pistacjowy – 400 g
Avocado / cherry tomatoes / red onion / arugula / 
pistachios / parmesan / honey-pistachio dressing – 400 g

CREMA AL POMODORO 35 ZŁ
Krem z pomidorów / parmezan / bazylia – 300 ml
Tomato cream soup / parmesan / basil – 300 ml

CREMA DI FUNGHI PORCINI 48 ZŁ
Krem z borowików / grzanki z parmezanem – 300 ml
Porcini mushroom cream / parmesan croutons – 300 ml

ZUPPA DI PESCE 68 ZŁ
Zupa rybna z owocami morza / grzanki z masłem 
czosnkowym – 400 ml
Fish and seafood soup / garlic butter croutons – 400 ml



Gnocchi

GNOCCHI ALLA BOLOGNESE 55 ZŁ
Tradycyjne ragu / parmezan – 300 g
Traditional ragù / parmesan – 300 g

GNOCCHI CON ’NDUJA E APEROL 55 ZŁ
’Nduja / Aperol / chili / burrata – 400 g
’Nduja / Aperol / chili / burrata – 400 g

GNOCCHI AL PESTO E PISTACCHIO 58 ZŁ
Pesto bazyliowe / kruszone pistacje / parmezan – 300 g
Basil pesto / crushed pistachios / parmesan – 300 g

GNOCCHI GORGONZOLA E NOCI 62 ZŁ
Krem z sera gorgonzola / kruszone orzechy włoskie / 
parmezan – 300 g
Gorgonzola cream / crushed walnuts / parmesan – 300 g

Ravioli

RAVIOLI DI RICOTTA E SPINACI 58 ZŁ
Ravioli nadziewane ricottą i szpinakiem / czosnek / 
sos śmietanowy / parmezan – 350 g
Ravioli stuffed with ricotta and spinach / garlic / 
cream sauce / parmesan – 350 g

RAVIOLI CON FINFERLI E FONTINA DOP 65 ZŁ
Ravioli nadziewane kurkami i serem Fontina DOP / 
sos śmietanowy / pancetta / cebula szalotka / parmezan – 350 g
Ravioli stuffed with chanterelles and Fontina DOP / cream sauce / 
pancetta / onion shallot / parmesan – 350 g

RAVIOLI D’OCA 68 ZŁ
Ravioli nadziewane mięsem z kaczki / sos demi-glace 
z pomarańczy – 350 g
Ravioli stuffed with duck / orange demi-glace sauce – 350 g

GARGANELLI CON PESTO, 
BURRATA E PISTACCHI 55 ZŁ
Pesto bazyliowe / burrata / kruszone pistacje / 
parmezan – 400 g + KREWETKI 75 ZŁ
Basil pesto / burrata / crushed pistachios / 
parmesan – 400 g + SHRIMP 75 ZŁ

SPAGHETTI ALLE VONGOLE 
E POMODORINI 65 ZŁ
Sos z białego wina i masła / małże vongole / pomidorki cherry / 
czosnek / chili / natka pietruszki – 400 g
White wine and butter sauce / clams / cherry tomatoes / garlic / 
chili / parsley – 400 g

SPAGHETTI CON LE COZZE 78 ZŁ
Sos z białego wina i masła / mule / czosnek / chili / bazylia – 400 g
White wine and butter sauce / mussels / garlic / chili / basil – 400 g

SPAGHETTI GAMBERI E ZUCCHINE 78 ZŁ
Sos z białego wina i masła / krewetki / cukinia / czosnek / 
pomidorki cherry / chili / natka pietruszki – 400 g
White wine and butter sauce / shrimp / zucchini / garlic / 
cherry tomatoes / chili / parsley – 400 g

PAPPARDELLE CON POLIPETTI 75 ZŁ
Sos pomidorowy / ośmiorniczki baby / oliwki / pomidorki cherry / 
czosnek / chili / pietruszka / bazylia – 400 g
Tomato sauce / baby octopus / olives / cherry tomatoes / garlic / 
chili / parsley / basil – 400 g

SPAGHETTI FRUTTI DI MARE DELLO CHEF 119 ZŁ
Sos z białego wina i masła / krewetki argentyńskie / 
macka ośmiornicy / mule / vongole / czosnek / pomidorki cherry / 
chili / natka pietruszki – 600 g
White wine and butter sauce / Argentine shrimp / octopus tentacle / 
mussels / clams / garlic / cherry tomatoes / chili / parsley – 600 g

SPAGHETTI DOLCE VITA 99 ZŁ
Sos z białego wina i masła / krewetki argentyńskie / 
pomidorki cherry / czosnek / chili / bazylia – 600 g
White wine and butter sauce / Argentine shrimp / 
cherry tomatoes / garlic / chili / basil – 600 g



FEGATINI AL VINO ROSSO 62 ZŁ
Wątróbka drobiowa / sos z czerwonego wina Appassimento / cebula 
szalotka / ziemniaki zapiekane z rozmarynem / szpinak baby – 400 g
Chicken liver / Appassimento red wine sauce / onion shallot / 
rosemary baked potatoes / baby spinach – 400 g

TAGLIATA DI MANZO 139 ZŁ
Grillowany rostbef w plastrach / rukola / oliwa truflowa / grillowane 
pomidorki cherry / majonez rozmarynowy / kapary / parmezan – 400 g
Grilled beef sirloin slices / arugula / truffle oil / grilled cherry 
tomatoes / rosemary mayonnaise / capers / parmesan – 400 g

WARIANTY STEKÓW / STEAK OPTIONS:
Antrykot / Rib-eye – 380 g / 139 ZŁ
Polędwica wołowa / Beef tenderloin – 280 g / 169 ZŁ

COSTOLETTE DI AGNELLO 159 ZŁ
Comber z jagnięciny / ziemniaki zapiekane z rozmarynem / 
sos miętowy / warzywa grillowane – 450 g
Lamb rack / rosemary baked potatoes / mint sauce / grilled 
vegetables – 450 g

Pesce / Ryby / Fish

MERLUZZO AL POMODORO 78 ZŁ
Polędwica z dorsza zapiekana z ziołami / pomidorki cherry / oliwki / 
kapary / grillowany pomidor / skórka z cytryny – 500 g
Baked cod loin with herbs / cherry tomatoes / olives / capers / 
grilled tomato / lemon zest – 500 g

TROTA DI MARE 85 ZŁ
Troć szkocka z pieca z dodatkiem ziół / szpinak / sos śmietanowy / 
czosnek / oliwa truflowa – 500 g
Oven-baked Scottish sea trout with herbs, spinach, cream sauce, 
garlic and truffle oil – 500 g

LUCCIOPERCA 75 ZŁ
Sandacz pieczony z ziołami / puree ziemniaczane / grillowana 
cykoria / oliwa pietruszkowa – 500 g
Baked zander with herbs / mashed potatoes / grilled chicory / 
parsley oil – 500 g

Risotti

Piatti di carne / 
Dania mięsne / Meat dishes

FILETTO DI POLLO ALLA DIAVOLA 62 ZŁ
Filet z kurczaka / bagietka / bakłażan / pikantny sos 
paprykowo-pomidorowy / chili – 400 g
Chicken fillet / baguette / eggplant / spicy bell pepper–tomato 
sauce / chili – 400 g

SCALOPPINA AI FUNGHI PORCINI 68 ZŁ
Eskalopki ze schabu / sos borowikowy / puree ziemniaczane – 400 g
Pork escalopes / porcini sauce / mashed potatoes – 400 g

RISOTTO CON GUANCIA DI MANZO 78 ZŁ
Policzki wołowe w czerwonym winie / risotto / oliwa truflowa – 450 g
Beef cheeks in red wine / risotto / truffle oil – 450 g

COTOLETTA ALLA MILANESE 65 ZŁ
Kotlet schabowy w chrupiącej panierce smażony na klarowanym 
maśle / puree ziemniaczane / grillowane borowiki 
z rozmarynem – 400 g
Pork chop in crispy breadcrumbs fried in clarified butter / 
mashed potatoes / grilled porcini with rosemary – 400 g

RISOTTO AI FUNGHI PORCINI 68 ZŁ
Borowiki / cebula szalotka / parmezan – 300 g
Porcini mushrooms / onion shallot / parmesan – 300 g

RISOTTO GORGONZOLA, NOCI E PERE 70 ZŁ
Gorgonzola / konfitura gruszkowa / orzechy włoskie / 
cebula szalotka / parmezan – 300 g
Gorgonzola / pear confiture / walnuts / onion shallot / 
parmesan – 300 g

RISOTTO ALLA MARINARA 78 ZŁ
Ryż / owoce morza – 350 g
Rice / seafood – 350 g



Menu bambini / 
Menu dla dzieci / Kids menu
SPAGHETTI POMODORO 25 ZŁ
Sos pomidorowy / czosnek / parmezan – 180 g
Tomato sauce / garlic / parmesan – 180 g

SPAGHETTI BOLOGNESE 25 ZŁ
Tradycyjne ragu / parmezan – 180 g
Traditional ragù / parmesan – 180 g

STRACCETTI DI POLLO E PATATINE 38 ZŁ
Stripsy z kurczaka / frytki / ketchup – 300 g
Chicken strips / fries / ketchup – 300 g

Dolci / Desery / Desserts
TIRAMISÙ 35 ZŁ
Krem mascarpone / ciasteczka Savoiardi / kawa / kakao – 200 g
Mascarpone cream / Savoiardi biscuits / coffee / cocoa – 200 g

PANNA COTTA 35 ZŁ
Śmietana / cukier / laska wanilii / mus truskawkowy – 200 g
Cream / sugar / vanilla pod / strawberry coulis – 200 g

SOUFFLÉ AL CIOCCOLATO 35 ZŁ
Czekoladowe ciasto soufflé z kremem czekoladowym / 
mus truskawkowy / bita śmietana – 100 g
Chocolate soufflé cake with chocolate cream / strawberry coulis / 
whipped cream – 100 g

Contorni / Dodatki / Sides
FOCACCIA 15 ZŁ

PATATE AL ROSMARINO
ziemniaki smażone z rozmarynem / fried potatoes with rosemary 15 ZŁ

PURÈ DI PATATE puree ziemniaczane / mashed potatoes 15 ZŁ

PANE pieczywo / bread 15 ZŁ

PANE ALL’AGLIO pieczywo czosnkowe / garlic bread  15 ZŁ

OLIVE oliwki / olives  12 ZŁ

Frutti di mare / 
Owoce morza / Seafood

COZZE AL VINO BIANCO 99 ZŁ
Mule w sosie z białego wina i masła / czosnek / chili / natka 
pietruszki / grzanki z masłem czosnkowym – 500 g
Mussels in white wine and butter sauce / garlic / chili / parsley / 
garlic butter croutons – 500 g

GAMBERI FLAMBÉ 99 ZŁ
12 szt. krewetek flambirowanych / pomidorki cherry / chili / 
grzanki z masłem czosnkowym / sos czosnkowy / 
sos tysiąca wysp – 400 g
12 flambéed shrimp / cherry tomatoes / chili / garlic butter 
croutons – 400 g

GAMBERI AL BURRO 89 ZŁ
10 szt. krewetek / masło / białe wino / czosnek / pietruszka / 
grzanki z masłem czosnkowym – 400 g
10 shrimp / butter / white wine / garlic / parsley / garlic butter 
croutons – 400 g

FRITTURA MISTA 109 ZŁ
Chrupiące krewetki / kalmary / ośmiorniczki baby / 
dzikie krewetki / sos czosnkowy / sos tysiąca wysp – 500 g
Crispy shrimp / calamari / baby octopus / wild shrimp / 
garlic sauce / Thousand Island sauce – 500 g

SPIEDINI DI GAMBERONI ARGENTINI 130 ZŁ
8 szt. grillowanych krewetek argentyńskich Tiger / 
sos czosnkowy / sos tysiąca wysp – 450 g
8 grilled Argentine Tiger prawns / garlic sauce / 
Thousand Island sauce – 450 g



Succhi freschi / 
Soki świeżo wyciskane / 
Freshly squeezed juices
POMARAŃCZOWY / ORANGE (250 ml) 32 ZŁ

GREJPFRUT / GRAPEFRUIT (250 ml) 32 ZŁ

MIX (250 ml) 32 ZŁ

Limonate / Lemoniady / 
Lemonades

KLASYCZNA / TRUSKAWKOWA / MARAKUJA 24 ZŁ

CLASSIC / STRAWBERRY / PASSION FRUIT 24 ZŁ

KARAFKA LEMONIADY 1 l 49 ZŁ

A CARAFE OF LEMONADE (1 l) 49 ZŁ

Acqua minerale / 
Woda / Water

ACQUA PANNA (25 cl / 75 cl) 14 / 24 ZŁ

SAN PELLEGRINO (25 cl / 75 cl) 14 / 24 ZŁ

Tè / Herbaty Althaus / 
Althaus tea

ENGLISH BREAKFAST / ROYAL EARL GREY / 

SENCHA (GREEN) / LEMON MINT / 

RED FRUIT FLASH 16 ZŁ

Bevande fredde / Napoje 
zimne / Cold beverages
COCA-COLA, COCA-COLA ZERO, 
FANTA, SPRITE (250 ml) 16 ZŁ

THREE CENTS (200 ml):
Aegean Tonic, Pineapple Soda, Cherry Soda, 
Mandarin & Bergamot Soda 16 ZŁ

RED BULL (250 ml) 22 ZŁ

ORANSODA (33 cl) 16 ZŁ

LEMONSODA (33 cl) 16 ZŁ

LEMONSODA MOJITO (33 cl) 16 ZŁ

SOKI CAPPY: 
pomarańcza / jabłko / grejpfrut / 
orange / apple / grapefruit (200 ml) 15 ZŁ

LIMONE RIPIENO 35 ZŁ
Cytryna wypełniona sycylijskim sorbetem cytrynowym – 100 g
Lemon filled with Sicilian lemon sorbet – 100 g

COCCO RIPIENO 35 ZŁ
Kokos wypełniony lodami kokosowymi – 140 g
Coconut filled with coconut ice cream – 140 g

COPPA GELATO CREMA E PISTACCHIO 38 ZŁ
Lody śmietankowo-pistacjowe z dodatkami czekolady / 
posypane pistacjami – 100 g
Cream and pistachio ice cream with chocolate toppings / 
sprinkled with pistachios – 100 g

TORTA AL PISTACCHIO 
CON MERINGA ITALIANA 35 ZŁ
Tarta pistacjowa z bezą włoską / bita śmietana
Pistachio tart with Italian meringue / whipped cream

TORTA AL LIMONE 
CON MERINGA ITALIANA 35 ZŁ
Tarta cytrynowa z bezą włoską / bita śmietana
Lemon tart with Italian meringue / whipped cream



Cocktail classici / 
Koktajle klasyczne / 
Classic cocktails

HUGO 35 ZŁ
Likier z kwiatów bzu, Prosecco, woda gazowana, limonka, mięta
Elderflower liqueur, Prosecco, sparkling water, lime, mint

MOJITO 34 ZŁ
Rum, limonka, cukier trzcinowy, mięta, woda gazowana
Rum, lime, cane sugar, mint, sparkling water

LONG ISLAND 46 ZŁ
Rum, gin, tequila, wódka, triple sec, sok z cytryny, Coca-Cola
Rum, gin, tequila, vodka, triple sec, lemon juice, Coca-Cola

CUBA LIBRE 31 ZŁ
Rum, limonka, Coca-Cola
Rum, lime, Coca-Cola

WHISKY SOUR 33 ZŁ
Whisky, sok z cytryny, syrop cukrowy, białko, Angostura
Whisky, lemon juice, sugar syrup, egg white, Angostura bitters

NEGRONI 35 ZŁ
Gin, Campari, czerwony wermut
Gin, Campari, red vermouth

NEW YORK SOUR 35 ZŁ
Whisky, czerwone wino, sok z cytryny, syrop cukrowy, białko
Whisky, red wine, lemon juice, sugar syrup, egg white

PORNSTAR MARTINI 36 ZŁ
Wódka waniliowa, purée z marakui, sok z cytryny, Prosecco
Vanilla vodka, passion fruit purée, lemon juice, Prosecco

ESPRESSO MARTINI 36 ZŁ
Wódka waniliowa, Kahlúa, espresso, syrop cukrowy
Vanilla vodka, Kahlúa, espresso, sugar syrup

Bevande invernali / 
Napoje zimowe / 
Winter drinks
GRZANY APEROL / HOT APEROL (200 ml) 36 ZŁ
Aperol / białe wino / sok jabłkowy
Aperol / white wine / apple juice

BIAŁE WINO GRZANE / MULLED WHITE WINE (200 ml) 27 ZŁ

CZERWONE WINO GRZANE / MULLED RED WINE (200 ml) 27 ZŁ

HERBATA ZIMOWA / WINTER TEA 32 ZŁ

Caffè / Kawy / Coffee
ESPRESSO / DOPPIO 14 / 17 ZŁ

ESPRESSO MACCHIATO / DOPPIO MACCHIATO 16 / 19 ZŁ

AMERICANO 18 ZŁ

CAPPUCCINO 18 ZŁ

FLAT WHITE 21 ZŁ

LATTE 21 ZŁ

ICED LATTE 23 ZŁ

COFFEE & BAILEYS 30 ZŁ

IRISH COFFEE 37 ZŁ

Birra / Piwo / Beer
PERONI 0% (33 cl) 21 ZŁ

BIRRA MESSINA (33 cl) 24 ZŁ

BIRRA MANIA BIANCA IPA (33 cl) 24 ZŁ

PERONI NASTRO AZZURRO (33 cl) 23 ZŁ

Birra alla spina / 
Piwo z beczki / Draft beer
PERONI NASTRO AZZURRO (40 cl) 27 ZŁ

PERONI NASTRO AZZURRO (25 cl) 15 ZŁ



Specialità dolce vita / 
Specjały dolce vita / 
Dolce Vita specialties

MIMOSA MELA VERDE 32 ZŁ
Marceti Mela Verde, Fragolino Bianco, zielone jabłko
Marceti Mela Verde, Fragolino Bianco, green apple

MIMOSA FRAGOLINO DI BOSCO 32 ZŁ
Marceti Fragolino di Bosco, Lambrusco Gold, poziomki
Marceti Fragolino di Bosco, Lambrusco Gold, wild strawberries

MIMOSA MIRTILLI DI BOSCO 32 ZŁ
Marceti Mirtilli di Bosco, Casa Gheller Millesimato, hibiskus
Marceti Mirtilli di Bosco, Casa Gheller Millesimato, hibiscus

SPRITZ PER LE MELE 35 ZŁ
Marceti Mela Verde, syrop limonkowy, limonka, Fragolino Bianco
Marceti Mela Verde, lime syrup, lime, Fragolino Bianco

SPRITZ DI VERDURE 35 ZŁ
Chambord, Fragolino di Bosco, sour, jeżyna, Fragolino Bianco
Chambord liqueur, Fragolino di Bosco, sour, blackberry, Fragolino Bianco

DOLCE VITA SBAGLIATO 36 ZŁ
Cucielo Bianco Vermouth, syrop migdał-grejpfrut-limonka-ananas, 
Martinez Bianco Mandorla, limonka, Casa Gheller Millesimato Extra Dry
Cucielo Bianco Vermouth, almond-grapefruit-lime-pineapple syrup, 
Martinez Bianco Mandorla, lime, Casa Gheller Millesimato Extra Dry

ACIDO INVERNALE 33 ZŁ
Fireball, sour, syrop gruszka, białko, miód z chili, Angostura Orange
Fireball, sour, pear syrup, egg white, chili honey, Angostura Orange

TESORO (NA CIEPŁO) 30 ZŁ
Compañero Extra Elixir, Amaretto, espresso, Monin pulpa kokosowa, 
bita śmietana, ziarna kawy
Compañero Extra Elixir, Amaretto, espresso, coconut pulp, 
whipped cream, coffee beans

Spritz della casa / 
Domowe spritze / 
Homemade spritz

APEROL SPRITZ 36 ZŁ
Aperol, Prosecco Casa Gheller Millesimato, top soda, 
pomarancza / orange

LIMONCELLO SPRITZ 37 ZŁ
Domowe Limoncello, Prosecco Casa Gheller 
Millesimato, cytryna i mięta / lemon and mint

SARTI SPRITZ 38 ZŁ
Sarti Rosa Aperitivo, Lambrusco Rosa Amabile, 
limonka / lemon

VENTURO SPRITZ 42 ZŁ
Venturo Aperitivo Mediterraneo, Prosecco Casa Gheller 
Millesimato, cytryna i rozmaryn / lemon and rosemary

CAMPARI SPRITZ 36 ZŁ
Campari, Prosecco Casa Gheller Millesimato, 
grejpfrut / grapefruit

Mocktaile

IL BACIO DI MAURITIUS 34 ZŁ
Beach House Pink Spiced, syrop Szwarcwaldzka Wiśnia, 
sour, Angostura Orange, pianka pomarańczowa
Beach House Pink Spiced, Schwarzwald cherry syrup, 
sour, Angostura Orange, orange foam

VINO INVERNALE A CASA 33 ZŁ
Wino domu czerwone, syrop wiśnia-migdał, cordial 
grejpfrut, sour, Metaxa 5
House red wine, cherry-almond syrup, grapefruit 
cordial, sour, Metaxa 5

APEROL VIRGIN 31 ZŁ

HUGO VIRGIN 31 ZŁ

MOJITO VIRGIN 31 ZŁ

OWOCOWY SOUR / FRUIT SOUR 31 ZŁ



Mangia bene,
Ridi spesso,
Ama molto!

Dolce Vita Ristorante

Świętojańska 43, Gdańsk

www.dolcevita-ristorante.pl

kontakt@dolcevita-ristorante.pl

+48 577 895 995


